
Tél. : 03 88 38 52 40 
OUVERT : 

Lundi - Vendredi : 8h30 - 19h30
Samedi : 8h30 - 19h

FERME Dimanche & Jours Fériés

Tél. : 03 88 38 13 21 
OUVERT : 

Mardi - Vendredi : 7h30 - 12h / 13h30 - 18h 
Samedi & Dimanche : 7h30 - 18h

FERME Lundi      

CONTACT :

www.lespatissiers.fr
Facebook & Instagram : lespAtissiers

Boutique Mutzig Boutique Dorlisheim

MAIS AUSSI...

Tous nos sablés, nos viennoiseries, nos coffrets macarons aux 8 parfums, nos ballotins de
chocolats grand cru à venir découvrir en magasin

Appelez nous pour passer commande ou pour toute occasion
spéciale ! 

Assortiment de feuilletés salés (300g)  19,90 € 

   Assortiment de 20 mini quiches  24 € 

Kougelhopf aux noix et au lard  14 € 

Pain  au Noix 41,50 € 
Saumon fumé, foie gras, jambon forêt noire, rosette, et fromage aux fines
herbes (env. 30 tranches) 

Amuses-bouches
(Uniquement les samedis et dimanches - A commander au plus tard le jeudi soir) 
5 variétés – Plateaux de 15 (30€), 24 (48€) ou 35 (70€) 

Les Apéritifs
C. Felder & C. Lesecq

les pAtissiers 

Carte des 
Gâteaux



Arlequin  (6,70€/pers) 5 p.  
Mille-feuille de sorbets sur un sablé à la vanille 

                                                                             
Charlotte Framboise Yuzu  (6,90€/pers) 4 / 6 / 8 pers. 
Biscuit cuillère rose, bavaroise vanille, palet au Yuzu et cœur de framboise myrtille  

Charlotte Coco Exotique (6,90€/pers) 6 pers. 
Biscuit moelleux à la coco, coeur exotique et mousse légère à la noix de coco 

Tarte aux Cinq Fruits (7,30€/pers.) 5 / 7 / 10 pers. 
Pâte sablée, crème frangipane et fruits frais

Happy Choc’Pistache (6,90€/pers.) 4 / 6 pers.
Biscuit dacquoise amande, croustillant praliné pistache, crémeux pistache, mousse
chocolat noir

Gourmand Vanille  (6,90€/pers.) 4 / 6 / 8 / 12 pers.
Dacquoise noisette, sablé croustillant, palet caramel beurre salé, crémeux et bavaroise à
la vanille Bourbon de Madagascar 

Paris Brest (uniquement samedi / dimanche) (6,90€/pers)  6 pers.
Pâte à choux, mousseline praliné, caramel au beurre salé, croustillant praliné

Mille-Feuilles (uniquement samedi / dimanche) (6,90€/pers)  4 / 6 / 8 / 12 pers.
Pâte feuilletée caramélisée, crème pâtissière à la vanille   

Tarte au Citron Meringuée (47,50€) 7 pers. 
Pâte sablée, crème de citron, meringue au zeste de citron vert

Macaron (6,90€ la part) 6 pers.
Coques de macaron, fruits selon saison

Casse Noisette (6,90€/pers) 4 / 6 / 8 / 12 pers. 
Biscuit noisette, croustillant praliné, mousse chocolat noir et lait, noisettes torréfiées

Brownies Pistache (6,90€/pers) 6 pers.
Biscuit brownies et crémeux à la pistache

Torche aux Marrons (47,50€) 6 p. Fond de sablé, crème de marrons, coquille de
meringue et chantilly

Forêt Noire  (6,90€/pers) 6 pers.
Biscuit chocolat, crémeux chocolat Guanaja, crème légère au kirsch, griottes d’Alsace 

Terrine glacée* (6,70€/pers) 5 p. 
Coque en chocolat, garni de glace vanille et de boules de sorbet 

Vacherin glacé  4 / 6 / 8 / 10 / 12 p. 
(6,90 € la part – A commander au plus tard 48 h à l’avance) 
3 Parfums aux choix, chantilly et meringue 

Fondante au Kirsch (6,90€/pers) 5 / 7 pers. 
« La spécialité de la maison » Biscuit trempé au Kirsch, mousseline au kirsch et pâte
d’amande

Saint-Honoré (6,90€/pers) 6 pers.
Choux caramélisés, crème diplomate à la vanille bourbon de Madagascar, fruits confits
au kirsch

Mignardises 6 variétés – Plateaux de 15 (28,50€), 24 (45,60€), ou 35 (66,50€)       

Les Entremets

Les Entremets Glacés 

Venez découvrir nos cours de pâtisserie et nos cartes cadeaux dans notre boutique de
Mutzig ou directement en ligne sur le site www.lespatissiers.fr. 

Et Aussi ...

*Sans fruits à coques


